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LA CAMPAGNA «LAST MINUTE MARKET», LANCIATA NEL 2010 A BOLOGNA PER DISTRIBUIRE A CHI
NE HA BISOGNO LE MERCIQUASI SCADUTE DEI SUPERMERCATI, S ALLARGA. CON UN OBIETTIVO AMBIZIOSO

Al ANTONIO CIANCIULLD

OMA. Uno yogurt senescente, ormai vicino allul-
timo giorne di vita. Una lattina sfregiata da un
frontale con un paceo di riso. Una confezione di
succhi darancia uscits maleoncia da un volo dal
quarto ripiano, Prodotti senza pil volto comimer-
ciale: zero valore marketing, ma lanima intatta,
Nell'era del primato della forma sulla sostanza, della vista su-
ghi altri sensi, sembravano ogeetti condannati al declino, vee-
chi da rottamare. Adesso alle merei menomate nell'aspetto,
ma sempre valide, si offre un destino diverso. Inveece di anda-
re ad appesantire i conti della coltettivita trasformandosi in
spazzatura da smaltive, possono essere messe a disposizions
di chi ne ha bisogmo, Lides. lanciata da Last Minute Market,

n-unﬁanr&% una societd creata da docenti dell'Universita di Bologna, &
T oiaan  Stata prima sperimentata in piccoli eentri, poi ripresa dal
e s TRy Parlamento dell'Unione Europes, e ora, dopo aver conguista-
I ' . . - i ¥ . ' v
liﬂ}?ﬁi‘;;‘; to decine di citth italiane, punta a diventare operativa in mil-
peLasT Megte e comuni entro fine anno, o '
s L L'accelerazione nasce da due spinte. La prima & Fintreccio PASTI Unamensh
raufgjmé'ﬁﬁim tra la erisi economica e una lettura del recupero in chiave di DELLA CARITAS A ROM§A,
LRES 5 \ " B GLIESPERTI HANND
DADICENT)  econommia ecologica: sperperare risorse mentre tuttl tirano la CALCOLATO CHE LD
DELLLMIVERSITA - einghia & una contraddizione stridente. La seconda & il dialo- SPRECO DEIPRODOTT]
(rBOLOCHA ALIMENTARS ITALLAN

go tra volontariato e strutture pubbliche, che aiuta la politica
# ritrovare un rapporto con il tervitorio,

«3'¢ chi preferisce sottolinesre solo
l'aspetio etico della battaglia contro gli
sprechix spiega Andres Segré, econo-
mista alla guida della facolth di Agravia
dell"Universitd di Bologna e fondatove
di Last Minute Market. «Ma cosi =i ri-
schia di arrivare al paradosso: piti si
butta meglio &, perché in guesto modo
si possono sfamare pili persone biso-
gnose, E un ragionamenta che ==
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non fa i conti con Pimpatto complessive
dello spreco, che fo considero la misura
del fallimento del mereato. In Ilalia, as-
sieme agli alitnenti, gettiamo via risorse
pari allo 072 per cento del Pil: pin di
metd di quello che investinmo nella ri-
corcd, Non & tollerabiles,

Mettendo assieme Ja spinta etica, la
spinta economica e la necessith di difen-
dere la coesione sociale di fronte a una
erisi economica arvivata al quinto anno,
la campagna lanciata da Last Minute
Market nel 2010 comineia cosl ad allar-
gare il suo orizzonte. E gil trecenta sin-
daei, tra cui quelli di Napoli, Bologna,
Parma ¢ Toring, hanno deciso di firma-
re il manifesto contro lo spreco aderen-
do all'iniziativa partita il 29 settembre
da Trieste, una delle citta pilt impegna-
te in questa battaglia.

wln un anno e mezzo abbiamo coin-
volto tre catene della grande distribuzio-
ne ¢ modificato | bandi per il rifornimen-
to delle mense scolastiche in modo da
premiare chi riduee Jo spreco utilizzan-
do meno imballaggi & meno trasportis
raceonta il sindaco di Trieste Roberto
Cosoling, «Ma so-
prattiitto abbiamo

et Questa
der:rmn di fare un - eSemula
capillare lavoro di -~ 43 recupero
prevenzione lan-  tiene insieme
ciando una cam- prh:ato,
pagna di sensibi- pubblico
lizzazione che par- & volontariato

te dagli asili ¢ ha
gia coinvolto mi- \]
gliaia di lamiglie.
Per cambiare bisogna riflettere sulle no-
stre ahitudini quotidiane, sul fatto che le
risorse sono limitate e usarle male signi-
fica compromettere il futuros.

aLa creseita dell'offerta di recupero
& continua» aggiunge Carlo Bossi, che
ha organizzate il servizio a Casalecchio,
35 mila abitanti alle porte di Bologna.
«Siamo partiti con un piceolo esperi-
mento @ ora lavoriamo in un distretto
di nove comuni con centomila abitanti,
Senza i volontari non ce Uavremmo mai
fatta, ma il bello é che pit ¢'a lavoro pii
la gente bussa alla nostra porta per
darel una mano. Cosl, una o due volte la
settimana, mandiamo un pulming a fa-
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re il giro del supermercati e a recupe-
rarve prodotti ancora buonis.

La formula sperimentata s Casalec-
chio e in progressiva espansione rap-
presenta la chiusura di un cerchio vir-
tuoso: tiene assieme non solo il settore
privato e il volontariate, ma anche la
muano pubblica, Una decina di aziende
(ipermercati, fornai, catering) fornizce
alimenti buoni ma invendibili. 1 volon-
tari assicurano la logistica. Le struttu-
re pubbliche, che curano [ servizi so-
ciali e conoscono le famiglie in difficol-
ta, individuano a colpo sicuro i elienti
interessati ai cibi dal look dimesse. K il
circuito si allarga ai mercati generali:
quando @ Bologna arrivano ortagei che
andrebbero buttati perché ¢'é un ee-
cesso di produzione, si erea un altro
canale di compensazione tra il Lroppo e
il poco, tra chi ha il problema delle ee-
cedenze e chi ha il problema del frigo-
rifero svuotato dalla crisi.

Tutte cio pud apparire una goceia nel
mare delto spreco, che i Italia vale una
quantita di cibo che basterebbe a sfama-

CEREALI

re wtti gli spagnoli. Anche perché, se al-
larghinmo lo sguardo, il guadro diventa
ancorn pill drammatico. A livello globale,
troviamo le stime Fao secondo le guali
un terze del cibo viene sperperato; vuol
dire L3 miliardi di tonnellate I'anno. Non
va meglio in Europa, dove si gettano via
179 chili di alimenti pro capite. In ltalia
possiamo misurare la vastith del danno
anche in termini di riserse dilapidate per
ottenere gli alimenti non utilizzati: la
perdita energetica attribuibile al solo
spreco di cibo & pari a circa il 3 per cento
della produzione nazionale (corrisponde
al fabbisogno di un milione 650 mila per-
sonej; nel 2010 abbiamo buttato via 126
riliardi di metri cubi di acqua dolee as-
sieme ai 14 milioni di tonnellate di pro-
dotti agricoli rimasti sul campo perché
raceoglierli non era conveniente.

«Ma non bisogna farsi spaventare
dalla dimensione del problema: ai grandi
numeri si pud arrivare partendo da pic-
cole iniziatives ricovds Carle Delmenico,
diretiore del settore responsabilith so-
ciale d'impresa di Sma. «MNoi da soli go-
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rantiano ogni-annge una seconda vika a
300 tonnellate di cibi e la nostra espe-
rienza pud essere replicata con factlitd,
hasta organizearsi. [ risultato & ogmi vol-
ta molto conereto: 300 tonnellate di pro-
dottd s trasformano in pit di mille pasti
quotidiani. Naturalmente sosteniamo
died costi perché per crganizzare la sepa-
razione ¢i vaole del personale, ma d'altra
parte risparmiamo sulle spese di smalti-
mento e cosi arviviamo al pareggios.
aPer Ia veritd noi rivseiamo a porta-
re Poperazione i atfivo recuperando
T0 tonmellate di meree che rinasce tra-
sformandosi in 300 pasti al giornos ag-
giunge Stefane Cavagna, responsabile
di un centro Conad 2 Bologna. «Per far-
lo paghiamo una persona che lavors
quattro ore al giorno per separare |
prodoiti con scadenza troppo ravviei-
nata o con un difetto, prepara le bolle di
consegna, organizes il carico. Ma dedu-
ciamo |'Iva sulle merel donate e rispar-
miang i costi dello smaltimentos.
Inoltre il semplice fatto di porre at-
tenzlone alla battaglia contro lo spreco

FPERCLI ALLEVAMENTI NECESSAR]
A SO TENERS LA DIETA A BASE
D8 CARNE SERVE MOLTA ADTRUA

M HAMEURCER o AL Es 2400 LITRI

A AD ANDARE PERDUTA
SOPRATTUTTOL'ACQUA

Lo spreco fisico guotidiano di una famiglia di tre parsone
pub stare dentro una busta della spesa. Ma per contenere
l'acqua che & servita a pradurre guello spreco
servirebbero 24 vasche da bagno se la dieta seguita

& abase di carne, poco pil della meta se & vegetariana.

Ci vogliono infatti circa 3.600 litri al glomo

per un'alimentazione a base di carne, mentre al vegetariani ne bastano 2.300.
Inoltre nella spazzatura finiscono meno avanzi di broccoli che di braciole:
secondo lindagine organizzata da Last Minute Market, assieme

alla Commissione agricoltura del Parlamento europeo, a livello domestico

in Itakia si buttano mediamentail 17 per cento dei prodotti ortofrutticoll,

115 per cento del pesce, il 28 per cento della pasta e del pane, il 28 per cento
delle uova, il 30 per cento della camne e il 32 per cento dei Iatticini. 5i pud anche
calcolare Macgua virtuale, quella necessaria per fornire un alimento, prodotto
per prodotto, Un hamburger costa 2.400 litri, una fiorentina da mezzo chilo vale
8 mila litri di acgqua. Per un chilo di aglio ne bastano 518 & per un chilo di cersali
1.543. Ma per sgranocchiare un chilo di pistacchi bisogna investire ben 10,864
litri di acqua. E perun chilo di vaniglia si arriva a 96.649 litri. Calcolando

che alivello globale il 70 per cento dell'acqua viene utilizzata in agricoltura, e che
nelle rone aride si arriva al 90 per cento, & facile prevedera che Macqua virtuale
diventera, con l'accentuarsi del cambiamento climatico, una risorsa strategica.

ha prodotto un

ey
L’ggﬂrg pic_rm]c miracolo:
riutilizzare ned punti vendita
lo spreco Conad dove & sta-
pntqnziale. ta organizzata la
ma msegnare campagna. anti-
a ridurlo spreco, le merci

da scartare dimi-
\[ nuiscono dello 0.1

per cento Manno

perché dipendenti e clientt stanno atten-
ti a non dannegmgiare le confezioni. Nel
caso specifico significa un risparmio di
50 mila euro Fanno, Moltiplicato per 100
punti vendita, diventano cingue milioni
di etro. B decine di migliata di pasti do-
nati, gratuiti dal punto di vista aziendale,
E dal punto di vista della collettivita

A1 pud misurare il vantapzio? Serondo
gli organizzatori di Last Minute Market,
il margine di guadagno, anche senza
considerare 1 benefici sociali, & ampio,
purché i conti mmblentali siano fattl in
maniera corretta, Cioé il vantaggio va
calcolato tenendo conto anche dell’jim-
patto dellintera ciclo delle merei butta-

te: eneryia, acqua e risorse sprecate per
la produzions, la commercializzazione, il
trasporto, Ia conservazione dei prodottd;
& poi il costo dello smaltimento, Lopera-
zione antisprece diventa infatti meno
vantaggiosa se il sistema produttivo
non scorageia il dumping ambientale,
ciod se le buone azioni ecologiche - che
diminuizcono i costi collettivi causati
dall'inguinamento - non vengong incen-
tivate. Ad esempio se aequa per lire:
garione viene fatta pagare a forfait inve-
ee che a consumo o =e i rifiut] vengono
tassati in base ai metri quadiati del ne-
gozio invece che in proporzione agli
searti prodotti.
el 2013 l'obiettivo sard riutilizzare
I spreco per insegnare a ridurlo. E ren-
dere ancora pil stretto il rapporto tra
volontariato e servizl pubbliclt, Sepuen-
do eserpio di Sesto San Giovanni, che
l'estate seorss ha deciso di vendere gra-
tuito Maecesso al zell service comunale
per le persone in difficolth: si mangda a
spese di chi spreca.
ANTOMIO CTANCIULLO
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